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ESTE ANO, O NOSSO MENU DE NATAL CONVIDA-O A UMA VIAGEM GASTRONÓMICA ÚNICA, ONDE
A TRADIÇÃO PORTUGUESA SE ENCONTRA COM SABORES DE VÁRIAS REGIÕES DO MUNDO. CADA

DETALHE FOI PENSADO PARA TORNAR A SUA CELEBRAÇÃO MEMORÁVEL.

QUEREMOS PROPORCIONAR UMA ATMOSFERA FESTIVA COM UMA DECORAÇÃO ENCANTADORA ,
CRIANDO O CENÁRIO PERFEITO PARA CELEBRAR. 

ESTES MENUS COMBINAM OS SABORES TRADICIONAIS DA ÉPOCA COM UM TOQUE
CONTEMPORÂNEO E COM SABORES DO MUNDO, RESULTANDO EM PRATOS VERDADEIRAMENTE

EXCEPCIONAIS.

ONDE EVOCAMOS OS TONS E SABORES DA ESTAÇÃO, UMA VERDADEIRA HOMENAGEM À
ALEGRIA E GENEROSIDADE DA ÉPOCA FESTIVA 

DESEJAMOS QUE TENHA UM FELIZ NATAL 

JANTAR DE NATAL EMPRESAS & GRUPOS

Menus‌ d‌e Natal‌



ESTRELA DE BELÉM

COUVERT
SELEÇÃO  DE PÃES RÚSTICOS  MANTEIGA E 

AZEITONAS MARINADAS EM ERVAS E ESPECIARIAS DA ESTAÇÃO 

SOPA
 CALDO VERDE

ACEPIPES
SALGADINHOS TRADICIONAIS PORTUGUESES

SALADAS
SALADA VERDE | TOMATE E CEBOLA LAMINADA| SALADA SALOIA

SALADA DE POLVO| PUNHETA DE BACALHAU | PEIXINHOS DA HORTA

ARTESANAL
TÁBUA DE QUEIJO E CHARCUTARIA PORTUGUESA

PRATOS PRINCIPAIS
BACALHAU COM BROA 

LOMBO DE PORCO COM FARINHEIRA E TÂMARAS 

ACOMPANHAMENTOS
ARROZ FRUTOS SECOS | ESPARREGADO

 
SOBREMESAS

RABANADAS | BOLO REI | COSCORÕES
AZEVIAS | TORTA DE LARANJA | FRUTA FRESCA

BEBIDAS 
ÁGUA FILTRADA, SUMO, VINHO TINTO E BRANCO SUGESTÃO DA CASA, IMPERIAL, CIDRA & CAFÉ 

Uma homenagem à tradição portuguesa, com pratos clássicos 

38,00€ P.PESSOA 

IVA  INCLU ÍDO |  SUJE ITO A  TERMOS &  CONDIÇÕES  GERA IS  



Sabores do Mundo, Encanto do Natal Experiências Gastronómicas Inesquecíveis
COUVERT

SELEÇÃO  DE PÃES RÚSTICOS  MANTEIGA E 
AZEITONAS MARINADAS EM ERVAS E ESPECIARIAS DA ESTAÇÃO 

SOPA
 AVELUDADO DE COGUMELOS DO BOSQUE

ENTRADAS FRIAS
TÁBUA DE QUEIJOS E ENCHIDOS DO MUNDO | QUICHE DE TOMATE SECO E ESPARGOS

SALADAS
SALADA DE INVERNO CENOURA & ARANDOS  

PÉTALAS DE CEBOLA ASSADAS COM TAPENADE DE AZEITONAS
TRIO DE CONSERVA DE GRELHA CASEIRA, BERINJELA, PIMENTOS E CURGETTES

PANZANELLA (SALADA DE TOMATE COM PÃO, CEBOLA ROXA, AZEITONAS E PEPINO)

PRATOS PRINCIPAIS
BOCHECHAS DE PORCO ASSADO COM CHUTNEY DE MAÇÃ E CEBOLA CARAMELIZADA

CAMARÃO À MODA DE GOA

ACOMPANHAMENTOS
ARROZ BASMATI

RAÍZES DE INVERNO ASSADAS COM ALECRIM E FLOR DE SAL| PURÊ DE ERVILHAS COM YUZU
 

SOBREMESAS
CRUMBLE DE MAÇÃ |  TIRAMISÙ | BÛCHE DE NOËL | FRUTA FRESCA 

BEBIDAS 
ÁGUA FILTRADA, SUMO, VINHO TINTO E BRANCO SUGESTÃO DA CASA, IMPERIAL, CIDRA  & CAFÉ 

SINOS DE NATAL 

42,00€ P.PESSOA 

IVA  INCLU ÍDO |  SUJE ITO A  TERMOS &  CONDIÇÕES  GERA IS  
 



Um Natal tropical com aromas e cores do Brasil
COUVERT

SELEÇÃO  DE PÃES RÚSTICOS  MANTEIGA E 
AZEITONAS MARINADAS EM ERVAS E ESPECIARIAS DA ESTAÇÃO 

SOPA
CREME DE MANDIOCA COM COENTROS

DA GRELHA
PÃO DE ALHO | ABACAXI  | MILHO VERDE 

SALADAS
SALADA VERDE COM MANGA, BETERRABA E CENOURA| SALADA DE BATATA COM MAIONESE E MAÇÃ

VINAGRETE BRASILEIRO | SALPICÃO DE FRANGO| SALADA DE PALMITO

PRATOS PRINCIPAIS
MAMINHA NA GRELHA 

MOQUECA BAIANA  PEIXE E MARISCOS 
BAIÃO DE DOIS VEGETARIANO (ARROZ BRANCO, FEIJÃO FRADINHO & QUEIJO COALHO)

ACOMPANHAMENTOS
ARROZ BRANCO  | MANDIOCA FRITA | PIRÃO DE PEIXE

SOBREMESAS
PAVÊ DE MARACUJÁ E COCO | BRIGADEIRO COM AMENDOIM SALGADO

PUDIM DE LEITE CONDENSADO | FRUTA FRESCA

BEBIDAS 
ÁGUA FILTRADA, SUMO, VINHO TINTO E BRANCO SUGESTÃO DA CASA, IMPERIAL, CIDRA  & CAFÉ 

AZEVINHO

40,00€ P.PESSOA 

IVA  INCLU ÍDO |   SUJE ITO A  TERMOS &  CONDIÇÕES  GERA IS  



WELCOME DRINK

CANAPÉS
FRITTERS COM ABÓBORAS, SULTANAS E HUMMUS 

TORRICADO DE LASCAS DE BACALHAU AZEITE DE COENTRO E AZEITONA DESIDRATADA 
MULLED WINE E ROSÉ

10€ P.P 

PARA TRINCHAR 
PERU DE NATAL  – 120€ (6 KG) 
LEITÃO ASSADO – 250€ ( 6KG) 

PRESUNTO IBÉRICO 700€ POR PEÇA (APROX. 7KG) 

TÁBUA DE QUEIJOS E CHARCUTARIA TRADICIONAL PORTUGUESA  
15€ P.P

OPÇOES VEGETARIANAS 
RISOTTO DE COGUMELOS EXÓTICOS | MOUSSAKA DE BERINGELA

CARIL LEGUMES,  BATATA-DOCE COM LIMA KEFFIR E LEITE DE COCO 

DOCARIA CONVENTUAL PORTUGUESA 
SERICAIA COM AMEIXA DE ELVAS | PÃO DE RALA  | PAPOS DE ANJO  | TOUCINHO DO CÉU | 

PUDIM ABADE DE PRISCOS | QUEIJO DOURADO | TECOLAMECO | PALHA DE ABRANTES | TIGELADAS
PREÇO A PEDIDO

EXTRAS E COMPLEMENTOS



CONDIÇÕES GERAIS 

NÚMERO MÍNIMO DE PARTICIPANTES
15 PESSOAS
SERVIÇO ADAPTADO CONFORME O NÚMERO DE COMENSAIS

BEBIDAS EXTRA 
DEBITADAS MEDIANTE CONSUMO

OPÇÕES VEGETARIANAS
DISPONÍVEIS MEDIANTE SOLICITAÇÃO

POLÍTICA DE CRIANÇAS
CRIANÇAS ATÉ 4 ANOS: GRATUITO
CRIANÇAS DOS 5 AOS 12 ANOS: 50% DE DESCONTO

CASO O NÚMERO DE PARTICIPANTES SEJA INFERIOR A 20, O BUFFET DE SOBREMESAS SERÁ
SUBSTITUÍDO POR UMA TRILOGIA DE SOBREMESAS NATALÍCIAS

PREÇOS
TODOS OS PREÇOS APRESENTADOS SÃO POR PESSOA E INCLUEM IVA À TAXA LEGAL EM VIGOR |
PREÇOS SUJEITOS A ALTERAÇÕES SEM AVISO PRÉVIO

CONDIÇÕES GERAIS 
APLICADOS TERMOS & CONDIÇÕES 

CONSULTAR TERMOS & CONDIÇÕES GERAIS 

CONTACTOS

RESERVAS DE GRUPO |  RESERVAS@FICNOCIF.COM | 
INFORMAÇÕES GERAIS | INFO@FICNOCIF.COM | 

+351 215 857 630| +351 968 459 977 | 

AV. BOMBEIROS, 1400 -036 
CIF | CLUBE INTERNACIONAL DE FUTEBOL
LISBOA | PORTUGAL 

mailto:rececao@gaviaonaturevillage.com

